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| feel good!

Digital Detox, gesunde
Erndhrung, besserer Schlaf:

Diese Medical Spas




¢ BLAUE GANS Das alteste
Gasthaus der Stadt ist zu-
gleich eines ihrer gréfiten
gastronomischen Aushinge-
schilder. Alte Rezepte werden
hier auf hochstem Niveau neu
interpretiert. Man speist im
historischen Gewolbe oder in
der modernen Brasserie-Bar
und im Sommer drauflen vor
dem Festspielhaus. Getreide-
gasse 4| —43, Tel. 842491

4 GOLDGASSE Tafelspitz mit
allem Drum und Dran, Back-
hendl im Kupfergeschirr und
feinste Salzburger Nockerln
nach Rezepten aus dem in
einer Vitrine ausgestellten
Originalkochbuch ,Konrad
Hagger — Neue Salzburger
Kiiche® von 1719.

Goldgasse 10, Tel. 848200

die Terrasse bis in die Nacht

von der bestens gelaunten
Festspielgemeinde okkupiert.
Schwarzstr, 3, Tel. 874278

¢ BRAUGASTHOF KRIMPEL-
STATTER Im Gasthof mit
dem schonsten Biergarten
der Stadt hialt Hausherr
Hannes Bachmann gern mal
einen literarischen Monolog.
Ansonsten amiisiert man sich
bei Schnitzel und Bier. Miillner
HauptstraBe 31, Tel. 432274

¢ GLUXFALL Bis 14 Uhr wird
in dem schicken
Café-Bistro am
Domplatz variations-
reich gefrﬁhstﬁckt,
abends mutiert es zur
Wein- und Cocktail-
bar mit hoher Kunst-
lerdichte. Franz-Josef-

Modernes Design
und plakative
Salzburg-Motive an
den Wainden: Suite
im ,Hotel Stein”
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Ein Stlick Salzburger Stadtgeschichte und
heute Hotel: das im 18. Jahrhundert erbau-

te Schloss Leopoldskron

Klassiker: Das , Goldgasse”
ist fur sein Backhendl| im
Kupfertopf bekannt

Markenzei-
chen der Bar
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