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Ripperl-Essen in 
der Stiegl-Brauwelt 

Im Oktober und November steht der 
Mittwoch in der Stiegl-Brauwelt 
ganz im Zeichen der herrlich flei-

schigen österreichischen Ripperl: Am 
18. und 25. Oktober sowie am 1., 8. und 
15. November findet jeweils ab 18 Uhr 
das Ripperl-Essen statt! 
Saftige, österreichische Ripperl vom 
Schwein lassen das kulinarische Herz 
höher schlagen, serviert werden sie mit 
mit frischen Ofenkartoffeln und köst-
lichen Dip-Saucen, dazu genießt man 
ein gut gekühltes Stiegl Bier! 
Genussvolle und gesellige Stunden im 
Stiegl-Bräustüberl sind damit garantiert!
Kostenloses Parken am Gelände der 
Stiegl-Brauwelt; Anreise mit Bus Linie 1 
& 10, Station „Bräuhausstraße“.

Feinste Italienische 
Gaumenfreuden 

D ie „Italienische Feinkost“ bietet 
feinste Spezialitäten aus Bella 
Italia. Von Prosciutto, Käse, 

Büffel-Mozzarella, bis hin zu Antipasti, 
Pasta, Pesto und hochwertiger Olivenöl-
Auswahl.
Aber auch landestypische Süßigkeiten 
wie etwa Panettoni aus Saronno, feinste 
Haselnuss-Schokolade-Kreationen aus 
dem Piemont, eine gut sortierte Wein-
auswahl und viele andere Spezialitäten 
gibt es zu entdecken. Wir konnten zum 
Teil exklusiv namhafte Top Lieferanten 
aus Süditalien gewinnen. Gerne kreieren 
wir für Ihre Liebsten hochwertige, indi-
viduelle, kulinarische Geschenkskörbe. 
Nach einem Einkauf bei uns zieht das  
Urlaubsgefühl gleich mit ein in Ihre Küche!
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Kulinarik-Tipps

Stiegl-Brauwelt
Bräuhausstraße 9, 5020 Salzburg

Tel. +43 (0) 50 / 14 92 -14 92
brauwelt@stiegl.at
www.brauwelt.at

Öffnungszeiten Stiegl-Brauwelt: 
Gastronomie: täglich von 11-24 Uhr 

(warme Küche bis 22 Uhr)

INFO

Italienische Feinkost
Shopping Arena 

Alpenstraße 114 / UG1 
5020 Salzburg

Tel. +43 (0) 662 / 62 00 21 104
Öffnungszeiten:

Mo-Fr 9-19 Uhr, Sa 9-18 Uhr

INFO

Keine Liebe ist aufrichtiger als die Liebe zum Essen.
George Bernhard Shaw
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Geheimtipp in der 
Goldgasse!

L assen Sie sich verwöhnen... 
Mitten im Herzen der Salzburger 
Altstadt. Mit lokalen Köstlich-

keiten und saisonalen Schmankerln. Die 
feine Herbstküche im Gasthof Goldgasse 
bietet unter anderem eine Reh-Consommé, 
Filet vom Simmentaler Rind mit Stein-
pilzen, Lamm mit kaltgerührten wilden 
Preiselbeeren und barocke Kürbistascherl.
In der gemütlichen Gaststube fühlt man 
sich sofort wie zu Hause. An sonnigen 
Tagen lädt der Gastgarten in der einzig-
artig sympathischen Goldgasse ein.

Gasthof Goldgasse. Dieser Name steht 
für seltenen kulinarischen Genuss, für 
herausragende Küche und besondere 
Gastfreundschaft.
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Gasthof Goldgasse
Goldgasse 10, 5020 Salzburg
Tel. +43 (0) 662 / 848 200
info@gasthofgoldgasse.at
www.gasthofgoldgasse.at

Täglich von 7-23 Uhr geöffnet  
(warme Küche bis 22 Uhr) 

INFO
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